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Elaboración de Brownie
Llevar la margarina a punto de pomada o fundida. 
Mezclar Tegral Brownie con los huevos y Aristo Crema 
Cubo con accesorio pala durante 3 minutos a primera 
velocidad. Estirar planchas de 6 mm de grosor y cocer 
a 200ºC durante15 minutos. Dejar enfriar y reservar.

Elaboración del coulant
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